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Radis a la croq’au sel

Rougail de saucisse %
Ou
Rougail végétal @

Riz ananas

Fromage

Créme dessert caramel

Salade de tomates

Quenelle bio sauce mornay 73 @

Haricots verts bio persillés Fi

Yaourt

Tarte aux pommes bio Fi

Macédoine mayonnaise

Filet de colin sguce au citron 8
u

Pacifish bio sauce citron Fi ~e~

V]

Boulgour bio 7

Fromage

Fruit

¥ Volaille francaise x AppeIAIatclon dlorieine
= controlée

Produits issus . )
de I'agriculture biologique @ BroduitdapsliZeelo =5
Broductionesionale ‘i‘%’ Viande de porc francaise #: Label rouge . Viande d'origine EU

(Auvergne Rhone-Alpes)
Tis? Viande bovine francaise @ MSC Péche raisonnée Viande de porc

Menu végétarien

Haute valeur
environnementale

-~ Soja issu de production
= francaise

&7 Soja garanti sans OGM

Ou

Bolognaise végétale
Spaghettis

(Mozzarella)

@ Appellation d’origine
protégée

- Indication géographique

: protégée

Salade verte mozzarella

Bolognaise %

Liégeois de fruit

Semaine du 17 au 21 mars 2025

Taboulé

aut de cuisse de poulet roti bio
Ou
Nuggets de blé carotte @

Chou fleur bio au curcuma Fi
Fromage

Fruit

Les menus sont établis sous réserve d'approvisionnement.
Les légumes frais sont préparés a la légumerie.

2u médecin scolaire afin de mettre en place un R.A.| {Projet d'Accueil Individualisé).

Cenformément au réglement CE n®116%9/2011 (réglement dit INCO), |es plats sont susceptibles
zllergénes énuménés ci-contre : arachides, crustacés, fruits & coque, gluten, lait, mollusques, oeufs,
sésame, lupin, célerl, moutarde, anhydride sultfureux et sulfites. Tout enfant souffrant d'allergie doit étre ds




