Produits issus
de I'agriculture biologique

; Production régionale
S (Auvergne Rhone-Alpes)

0 Menu végétarien

Curry de pois chiche de I'Agglo
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Semaine du 27 au 31 janvier 2025
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Soja issu de production
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Concombre a la créme
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Omelette

Brocolis bio persillém

Fromage

Kouign amann

@ Appellation d’origine

protégée Les menus sont établis sous réserve d'approvisionnement.

@ Indication géographique Les légumes frais sont préparés a la légumerie.

protégée Cenformeément au réglement CE n®1169/2011 (réglement dit INCO), les plats sont susceptibles d
zllergénes énuménés ci-contre : arachides, crustacés, fruits & coque, gluten, lait, mollusques, oeufs,
sésame, lupin, célerl, moutarde, anhydride sultfureux et sulfites. Tout enfant souffrant d'allergie doit étre ds

2u médecin scolaire afin de mettre en place un R.A.| {Projet d'Accueil Individualisé).




