
Consommez local grâce à Toqué du local,  
la marque qui vous permet de repérer  

ce qui est produit, conçu, transformé et réparé 
à hostun, la baume d’hostun, eymeux 

et chatuzange-le-goubet… ou dans l’Agglo 

Toqué du local, 
c’est la marque de l’Agglo qui vous permet de repérer  
ce qui est produit, conçu, transformé et réparé 
chez nous !

Retrouvez tous  
les toqués du territoire sur  

toquedulocal.valenceromansagglo.fr

PRÉFÈTE
DE LA RÉGION 
AUVERGNE-
RHÔNE-ALPES

 �La maîtrise de l’origine des produits

 �Le plaisir de retrouver du contact humain 

 �La satisfaction de réduire son impact sur l’environnement

 �Un moyen de maintenir des emplois sur le territoire

CONSOMMER  
LOCAL, C’EST :

organisateurs 
d’événement

Producteurs ou 
transformateurs 

alimentaires

revendeurs  
de produits  

locaux
artisans  

d’art ou artisans

acteurs de  
l’économie  
circulaire

professionnels  
de la restauration

Réparateurs
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Commerces de bouche
DISTRIBUTEUR DES LOYES 
Espace de vente à la ferme grâce à un distributeur 
automatique qui propose, dans ses casiers, des 
fruits et légumes de saison.  
L’Ecancière - Eymeux 
04 75 48 92 49 I loyes@neuf.fr

édito
producteurs 

LA FERME INTÉGRALE 
L’aquaponie développée à grande échelle pour 
fournir localement poissons, légumes et plantes 
aromatiques. L’aquaponie consiste à élever poissons 
et végétaux dans un écosystème complémentaire 
où les déchets des uns deviennent la ressource des 
autres.
222, rue des Bleuets – La Baume-d’Hostun
06 50 25 77 45 I ferme-integrale.org

FERME DES GALETS 
Production de blé tendre (dont épeautre), maïs 
grain, soja, légumes de plein champ et sous abris, 
poulets de chair. 
390, route de Flore - Eymeux
0 4 75 48 89 80 I fermedesgalets@hotmail.fr

Fabrice BAR 
Maire d’Eymeux 
Conseiller communautaire

Marion PELLOUX-PRAYER 
Maire de La Baume d’Hostun 
Conseillère communautaire

Découvrez les Toqués du local, la marque de Valence Romans Agglo lancée en 2022, qui ne cesse d’amplifier son impact  
sur notre territoire. À la croisée de dynamiques multiples et complémentaires, entre alimentaire, économie circulaire  
et tourisme des savoir-faire, les Toqués du local vous invitent à la découverte, à l’authenticité, à la proximité et au bon 
goût, des valeurs qui s’inscrivent dans une nouvelle façon de vivre ensemble. 

Nous comptons sur notre territoire des producteurs, des artisans, des professionnels et des acteurs  de l’économie  
de grande qualité dont le travail et l’implication méritent d’être soutenus et valorisés.  

Choisir leurs produits, faire confiance aux circuits courts, les soutenir en consommant leurs productions, c’est participer  
à un cercle vertueux, c’est donner du sens à nos actes d’achat, c’est s’engager pour  un nouveau monde avec pragmatisme 
et efficacité sans besoin de grands discours.  Dès aujourd’hui, à l’heure où nos choix individuels fondent la société de 
demain, faites confiance aux Toqués du local près de chez vous !

Nicolas Daragon 
Président de Valence Romans Agglo 
Maire de Valence

NOS CHAMPS
Magasin créé en 2011 afin de regrouper des produc-
teurs bio sous le même toit : fruits, légumes, bois-
sons, viandes, produits cosmétiques, fromages... et 
espace vrac. 
Eymeux
04 75 05 35 92 I magasinnoschamps.wixsite.com/
producteursbio

Christian GAUTHIER 
Maire de Chatuzange-le-Goubet 
2e vice-président
Budget et Finances

Bruno VITTE 
Maire d’Hostun 
Conseiller communautaire 
délégué au Tourisme

Restaurateurs
SUPERCHAUDFOUR - FOUR À BOIS MOBILE 
Le four à bois mobile rayonne dans les fermes, 
les fêtes et les festivals pour proposer des pizzas 
préparées avec des ingrédients locaux, cuites et 
servies sur place.  
Le ChaluTiers - 301 Côte Simon – La Baume-d’Hostun 
06 75 97 32 11 I superchaudfour@proton.me

ROYAL BERNARD - VOLAILLE GOURMANDE
Volailles de qualité sous toutes leurs formes dont 
petits farcis au poulet, paupiettes de dinde, cordons 
bleus de dinde, nuggets de dinde, brochettes….
Le Riousset – Chatuzange-le-Goubet
04 75 70 69 53 I royal-bernard.fr

LA FERME DU COIN
Plus de 60 producteurs locaux proposent fruits et 
légumes, viande, pâtes, miels, œufs, poisson, jus de 
fruit, confitures, huiles…
Rond-Point des Allobroges - 
Pizançon – Chatuzange-le-Goubet
09 66 90 97 28 I lafermeducoin26@gmail.com

Artisans & Artisans  
Seconde vie

FAITES DU SLIP ! - SOUS-VÊTEMENTS EN TISSUS 
SURCYCLÉS 
Atelier de sous-vêtements pour femmes et hommes 
en tissus upcyclés (surcylés en français) : de beaux 
draps vintage transformés en sous-vêtements 
artisanaux, colorés et uniques.  
Le Chalutier – Côte Simon - La Baume d’Hostun 
06 82 41 57 82 I faitesduslip.com

LE CHALUTIERS
Stages et formations autour de l’artisanat d’art sous 
demande de réservations.
Visite des ateliers professionnels sur rendez-vous.
Le Chalutier – Côte Simon - La Baume d’Hostun
 contact@lechalutier.org I lechalutier.org

 �La maîtrise de l’origine des produits

 �Le plaisir de retrouver du contact humain 

 �La satisfaction de réduire son impact sur l’environnement

 �Un moyen de maintenir des emplois sur le territoire

CONSOMMER  
LOCAL, C’EST :


