
Consommez local grâce à Toqué du local,  
la marque qui vous permet de repérer  

ce qui est Produit, conçu, transformé et rÉparÉ  
à châteauneuf-sur-isère… ou à proximité 
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Toqué du local, 
c’est la marque de l’Agglo qui vous permet de repérer  
ce qui est produit, conçu, transformé et réparé chez nous !

Retrouvez tous  
les toqués du territoire sur  

toquedulocal.valenceromansagglo.fr

PRÉFÈTE
DE LA RÉGION 
AUVERGNE-
RHÔNE-ALPES

Réparateurs



édito
Découvrez les Toqués du local, la marque de Valence Romans Agglo lancée en 2022,  
qui ne cesse d’amplifier son impact sur notre territoire.

A la croisée de dynamiques multiples et complémentaires, entre alimentaire, économie 
circulaire et tourisme des savoir-faire, les Toqués du local vous invitent à la découverte,  
à l’authenticité, à la proximité et au bon goût, des valeurs qui s’inscrivent dans une nouvelle 
façon de vivre ensemble.

Nous comptons sur notre territoire des producteurs, des artisans, des professionnels  
et des acteurs de l’économie de grande qualité dont le travail et l’implication méritent d’être 
soutenus et valorisés. Choisir leurs produits, faire confiance aux circuits courts, les soutenir  
en consommant leurs productions, c’est participer à un cercle vertueux, c’est donner du sens  
à nos actes d’achat, c’est s’engager pour un nouveau monde avec pragmatisme et efficacité 
sans besoin de grands discours.

Dès aujourd’hui, à l’heure où nos choix individuels fondent la société de demain,  
faites confiance aux Toqués du local près de chez vous !

Nicolas Daragon 
Maire de Valence 
Président de  
Valence Romans Agglo

Frédéric Vassy 
Maire de Châteauneuf-sur-Isère 
Vice-président commande publique  
et affaires juridiques 

 �La maîtrise de l’origine des produits

 �Le plaisir de retrouver du contact humain 

 �La satisfaction de réduire son impact sur l’environnement

 �Un moyen de maintenir des emplois sur le territoire

CONSOMMER  
LOCAL, C’EST :

LE CHALET DES DÉLICES 
Fruits, jus de fruits et confitures produits 
et vendus à la ferme.    
450, rue des Monts du Matin
04 75 71 80 99 
sarllesdelices@aol.com

SECRETS DE RAVIOLES
Fabrication de ravioles du Dauphiné 
artisanales label rouge
1128 rue col des Limouches
04 82 30 98 98/boutique-mesravioles.fr

QUIDAM GUITARE
Création et fabrication de guitares customs 
faites main, avec des bois locaux ou à partir de 
meubles centenaires. Réglages et entretien.
15 montée de Bel Air
06 67 78 71 83/quidamguitar.com

SOUCHARD FRUITS 
Fruits vendus sur les marchés  
et à la ferme. 
640, route des Robins
04 75 71 82 56 
souchard.fruits@gmail.com

Producteurs

Artisan

LE CLOS FOUGÈRES 
Arboriculture, maraichage , 
viticulture et leurs produits dérivés : 
jus, confitures, vin.  
Vente sur l’exploitation qui se visite. 
265, route de Fougères
04 75 71 80 94/closfougeres.com

FRANÇOIS DAMIRON 
Fruits et pommes de terre.
Jus de fruit. 
Chêvenon
04 75 71 84 63 
francois.damiron@sfr.fr 

LE GRENIER DE LA VALLÉE
Production de blé transformé en farine 
(moulin à la meule de pierre) et de plantes
aromatiques (huiles essentielles). 
70, chemin de Chapouiller  
06 16 12 06 42

FERME DU ROUGEQUEUE
Labélisée bio, membre de l’association des 
Fermes paysannes et sauvages : 
légumes, plantes aromatiques, poules... 
1385 route de Perouiller  
07 69 05 65 52/fermedurougequeue.fr


